
12.80

BRUNCH 
MENU

ΧΟΡΤΟΦΑΓΙΚΗ ΑΠΟΛΑΥΣΗ 12.80

Πολύσπορο φρυγανισμένο ψωμί με γουακαμόλε
και σοτέ λαχανικά αρωματισμένα με φρέσκα
βότανα από τους κήπους του Aelia. Συνοδεύεται
με σαλάτα μικρόφυλλων λαχανικών, ντοματίνια
και έξτρα παρθένο ελαιόλαδο

ΜΠΕΡΓΚΕΡ ΑELIA
Ψωμάκι μπριός, σπιτικό ψητό μπιφτέκι, τυρί
τσένταρ, καραμελωμένο κρεμμύδι, αυγό, ντομάτα
και φρέσκα  φύλλα σαλάτας. Σερβίρεται με
φρεσκοκομμένες τηγανιτές πατάτες και την
χειροποίητη σάλτσα του Αελια

ΓΕΥΣΗ ΚΥΠΡΟΥ

8.50

ΧΟΡΤΟΦΑΓΙΚΟ ΜΠΕΡΓΚΕΡ
Εξαιρετικά ποιοτικό χορτοφαγικό μπέργκερ σε
φρεσκοψημένο ψωμάκι με καραμελωμένο κρεμμύδι, μαρούλι
και ντομάτα. Συνοδεύεται με τηγανιτές πατάτες, ταχίνι και
μαρμελάδα από αγγουράκι τουρσί

Φρυγανισμένο ψωμάκι bagel με ελαφριά σάλτσα
μουστάρδας και μαγιονέζας, χαλούμι και λούντζα
ψημένα στη σχάρα, ντομάτα, αυγό ποσέ και σος
μπεαρνεζ. Συνοδεύεται με φρέσκια σαλάτα,
ντοματίνια και βινεγκρέτ εσπεριδοειδών

= vegan = vegetarian

ΑΥΓA BENEDICT 13.80

Σε ψωμί ολικής άλεσης με άλειμμα γουακαμόλε,
προσούτο, δύο ποσέ αυγά και σάλτσα
Hollandaise

ΑΥΓA ROYAL 13.80

Μπέιγκελ με Σπόρους Παπαρούνας, δύο ποσέ
αυγά, κρεμώδες τυρί, καπνιστό σολομό, κάπαρη,
αγγουράκι τουρσί, baby ρόκα και σάλτσα
Hollandaise

ΒΑΣΙΛΙΚΗ ΟΜΕΛΕΤΑ 12.90

Με ζαμπόν, μπέικον, πιπεριές, μανιτάρια,
τυρί, ντομάτα και σαλάτα ρόκα

ΟΜΕΛΕΤΑ ΜΕ ΖΑΜΠΟΝ & ΤΥΡΙ 11.90
Συνοδεύεται με σαλάτα

Γεμιστό με αυγά scrambled, τραγανό
μπέικον, φρέσκο κρεμμυδάκι, μέλι-
μουστάρδα και ρόκα

ΚΡΟΥΑΣΑΝ ΒΟΥΤΥΡΟΥ 13.50

14.90

Φρέσκα εποχιακά φρούτα, θρυμματισμένο
μπισκότο, παγωτό βανίλια και καραμέλα

ΑΦΡΑΤΑ PANCAKES ΜΕ ΛΕΥΚΗ
ΣΟΚΟΛΑΤΑ ΚΑΙ ΜΠΑΝΑΝΑ

13.80

Φρέσκα φρούτα εποχής, μπισκότο και παγωτό
βανίλια

ΑΦΡΑΤΑ PANCAKES ΜΕ ΣΟΚΟΛΑΤΑ
ΠΡΑΛΙΝΑΣ

Με λουκάνικα που περιέχουν τριλογία από
αρνάκι γάλακτος, αγριογούρουνο και χοιρινό
συνδυαζόμενα με μπέικον, αυγά πάνω σε
φρυγανισμένο ψωμί, ψητή ντομάτα,
σοταρισμένα μανιτάρια, χαλούμι σχάρας,
σαλάτα και τηγανητές πατάτες 

FULL MONTY

Με τραγανά και καραμελωμένα κρεμμύδια,
πικλες, μουστάρδα και τηγανητές πατάτες

ΛΟΥΚΑΝΙΚΟ ΑΓΡΙΟΓΟΥΡΟΥΝΟΥ
ΣΕ ΨΩΜΑΚΙ ΜΠΡΙΟΣ

12.80ΣΑΛΑΤΑ ΚΙΝΟΑ
Με χρωματιστές πιπεριές, πράσινα φύλλα και
ένα ελαφρύ ντρέσινγκ λεμονιού
Προσθέστε Καπνιστό σολομό 3.80

ΖΕΣΤΗ ΜΗΛΟΠΙΤΑ
ΜΕ ΠΑΓΩΤΟ ΒΑΝΙΛΙΑΣ

BOTTOMLESS BRUNCH

MIMOSA
APEROL SPRITZ
HUGO
SPUMANTE
PROSECCO

18.00
18.00
18.00
12.00
17.00

Η ΤΙΜΗ ΑΝΑ ΑΤΟΜΟ ΠΕΡΙΛΑΜΒΑΝΕΙ ΑΠΕΡΙΟΡΙΣΤΑ ΠΟΤΑ

14.90

14.50

14.40

14.80

15.80

ΚΡΕΠΑ ‘’DUBAI STYLE’’
Με κρέμα φιστικιού Αιγίνης - λευκής σοκολάτας &
τραγανό κανταΐφι

15.80

ΦΡΟΥΤΟΣΑΛΑΤΑ
Με φρέσκα φρούτα εποχής

12.90

12.90ΚΡΕΠΕΣ SUZETTE
Σιγοψημένες σε σάλτσα από χυμό πορτοκαλιού,
flambé σε λικέρ πορτοκαλιού με παγωτό βανίλια



MENU

EGGS ROYAL 13.80

Poppy Seeds Bagel, two poached eggs, cream
cheese, smoked salmon, capers, gherkins,
baby rucola and Hollandaise sauce

KING OMELETTE 12.90

With ham, bacon, peppers, mushrooms,
cheese, tomato, and baby rucola salad

Served with a side salad

HAM & CHEESE OMELETTE

EGGS BENEDICT 13.90

Wholegrain bread, guacamole spread,
prosciutto, two poached eggs and Hollandaise
sauce

VEGGIE DELIGHT
multigrain bread with guacamole and
sauteed vegetables, infused with herbs and
served with baby leaves, cherry tomatoes
and extra virgin olive oil

11.90

filled with scrambled eggs, crispy bacon,
spring onion, honey mustard and baby
rucola

EGG -BUTTER CROISSANT 13.50

12.80

AELIA'S BURGER
Brioche bun, homemade grilled burger, cheddar
cheese, caramelized onion, fried egg, tomato
and crunchy salad leaves. Served with French
fries and Alia’s homemade sauce

14.40

PLANT BASED BURGER
Excellent quality vegan burger in freshly baked bun with
caramelized onion, lettuce and tomato. Served with French fries,
tahini and gherkin chutney

15.80

= vegan = vegetarian

WARM APPLE PIE
with vanilla ice cream 

Sausages made from a blend of lamb, pork,
and wild pig, crispy bacon, two fried eggs on
toasted bread, baked tomato, sautéed
mushrooms, grilled halloumi, and French fries

FULL MONTY BREAKFAST 14.90

With crispy and caramelized onions, mustard,
sweet pickled relish, and French fries

WILD PIG SAUSAGE BRIOCHE 14.50

8.50

TASTE OF CYPRUS
Toasted bagel lightly spread with mustard
mayonnaise sauce, grilled halloumi and lountza,
tomatoes, poached egg and bearnaise sauce
with green salad, cherry tomatoes and citrus
vinaigrette

 14.80
FRUIT SALAD
with fresh seasonal fruits

14.90

Fresh seasonal fruits, cookie crumble, and vanilla
ice cream and caramel

FLUFFY PANCAKES WITH WHITE
CHOCOLATE AND BANANA

Fresh seasonal fruits, cookie crumble and vanilla
ice cream

FLUFFY PANCAKES WITH 
CHOCOLATE  PRALINE

13.80

12.90CREPE SUZETTE
Slow-cooked crepes in orange juice sauce,
flambéed with orange liqueur and served with
vanilla ice cream

15.80CREPE ‘’DUBAI STYLE’’
with Aegina Pistachio - White Chocolate Cream
& Crispy Kataifi

12.80QUINOA SALAD
With bell peppers mixed green with a light
lemon vinaigrette dressing
Add salmon  + 3.80

BRUNCH 

12.90

BOTTOMLESS BRUNCH
MIMOSA
APEROL SPRITZ
HUGO
SPUMANTE
PROSECCO

18.00
18.00
18.00
12.00
17.00

PRICE PER PERSON INCLUDES UNLIMITED DRINKS


